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CONCORSO DEL NOCINO E TORTA DI NOCI – 

38^ EDIZIONE – DOMENICA 25 SETTEMBRE 2022 
 
 

Conferenza stampa 
Sindaco – Fabio Fecci 

Assessore alla Cultura e Pubblica Istruzione Antonio Verderi 

Presidente Associazione Noceto 2020 Marco Del Maestro 

Vicepresidente Associazione Noceto 2020 Nicola Verderi 

 

La programmazione  

 

Trentottesima  edizione della manifestazione ove si identificano maggiormente le 

tradizioni nocetane, che rende la noce - il frutto che appartiene alla storia del nostro 

paese, origine del toponimo – l’indiscussa protagonista di una giornata ricca di 

appuntamenti ed iniziative.  
Ricco e articolato, come di consueto, il programma della manifestazione, sospesa nel 

periodo della pandemia, che quest’anno si presenta decisamente rinnovato rispetto al 

passato e prevede alcune iniziative inedite sorte dalla volontà dell’Amministrazione 

Comunale di dare maggiore centralità alle tradizioni enogastronomiche locali, in alcuni 

casi riproposte in chiave di modernità, nell’ottica di una valorizzazione del territorio e 

delle sue eccellenze, tra le quali spicca in maniera indiscussa il Nocino, che ora si 

fregia del marchio De.C.O, Denominazione Comunale di Origine, riconosciuto dalla 

Regione Emilia Romagna come prodotto tradizionale dall’anno 2000, a sancirne il forte 

legame identitario con il territorio. 

Sinergica la collaborazione fra Comune di Noceto e la locali associazioni di 

volontariato, con riferimento ad Noceto 2020 e con Campagna Amica  significativo il 

sostegno economico di alcune  aziende del territorio. 

 

Per tornare al programma, dalle ore 9,30 nel centro storico saranno presenti i 

produttori agricoli con i loro prodotti a chilometri zero e le relative degustazioni, 

sotto l’egida di Coldiretti e  Campagna Amica Agrimercato,  gli hobbisti con il loro 
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artigianato creativo, maglieria, bigiotteria, ceramiche, lampade, decorazioni, 

soprammobili. 

 

Dalle ore 10,00 si apriranno le iscrizioni al Concorso della miglior torta di noci e dalle 

14,00 avrà inizio la degustazione sia dei dolci che dei dieci nocini finalisti sugli oltre 

centotrenta campioni pervenuti – provenienti da tutt’Italia e anche dall’estero - 

risultanti dall’apposita selezione della giuria incaricata. 

A rafforzare il legame con il territorio e le tipicità che hanno contribuito a scriverne 

la storia sarà lo stand della  De.C.O, il marchio Denominazione Comunale di Origine 

sorto con la finalità della promozione e valorizzazione dei prodotti agroalimentari 

locali , istituito dal Consiglio Comunale di Noceto il 30 aprile 2018 di cui si fregiano i 

prodotti di rigorosa tradizione e filiera di qualità. 

Presenti anche i truck dello Street Food Parma , degustazioni di dolci e cocktail alle 

noci. 

 

Nel pomeriggio la manifestazione si arricchirà di una piacevolissima connotazione 

anche musicale per le esibizioni nel centro storico del gruppo musicale rock La Banda 

Larga. 

 

Dalle 17,30 avranno luogo le premiazioni del concorso, momento centrale della 

manifestazione. 

 

A partire dalle 18,30 circa, a conclusione della manifestazione,  l’associazione Noceto 

2020 offrirà a tutti i presenti il tradizionale risotto da passeggio al Nocino. 
 
Il Sindaco << Veramente ampio il programma della 38esima edizione di questa 

manifestazione fortemente identitaria per il nostro paese, che quest’anno presenta 

delle novità di interesse. La collaborazione con i partner che ci affiancano, con 

particolare riferimento a Noceto 2020, a Coldiretti, Campagna Amica  è stata 

importante nell’organizzazione dell’evento, grazie anche al gruppo musicale Banda 

Larga dove si esibirà anche il medico Pierluigi Alfieri, ormai un amico per Noceto, che 

già era intervenuto a ottobre scorso quando avevamo intitolato il monumento alle 

vittime del Covid, uno che la pandemia l’ha vissuta davvero in corsia giorno dopo giorno.  
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Quest’anno in particolare questa manifestazione  riafferma da parte 

dell’Amministrazione Comunale la volontà di rilanciare il nostro territorio e la sua 

vocazione agricola e agroalimentare, così bene espressa attraverso le sue tipicità 

locali. Sarà un evento  che ribadisce l’unanime auspicio di poter tornare alla normalità, 

di poter tornare a vivere insieme momenti di aggregazione e socialità, senza 

dimenticare che la prudenza è ancora d’obbligo ed è elemento fondamentale. 

Un ringraziamento sentito alle aziende che sostengono questa manifestazione, >> 

 

L’assessore alla Cultura e Pubblica Istruzione Antonio Verderi << Ci stiamo 

finalmente avviando nel solco della normalità , che speriamo sia ormai definitiva, con le 

fiere tradizionali che animano Noceto, la prima della rassegna autunnale e’ la Festa del 

Nocino, per la prima volta realizzata in collaborazione con l’associazione Noceto 2020. 

Con grande piacere torniamo ad accogliere a Noceto il “medico cantante” Pierluigi 

Alfieri che aveva già partecipato lo scorso anno alla importante intitolazione del 

monumento dedicato alle vittime del Covid >> 

 

La Vicesindaco Daisy Bizzi << La De.C.O. sarà presente con uno suo stand dove 

presenteremo il ricettario, una pubblicazione al suo debutto dove sono raccolte le 

ricette dei prodotti che si fregiano del marchio, proprio per diffonderne la 

conoscenza e per promuoverli.  Abbiamo intenzione, come commissione,  di avviare una 

collaborazione con i ristoratori locali al fine di inserire i prodotti De.C.O. all’interno 

dei loro menu, così che possano essere degustati e apprezzati dalla clientela >> 

 

Il presidente dell’associazione 2020 Marco Del Maestro, presente insieme al Vice 

Nicola Verderi << Siamo grati all’Amministrazione Comunale di averci dato la 

possibilità di affiancarci nell’organizzare questo concorso e questa manifestazione 

così legata alle tradizioni più care e antiche del nostro paese,  è stato pensato per 

essere rivolto a tutte le fasce di età, ricordiamo che ci saranno anche i giochi per i 

bambini con SiGioca. La nostra associazione è formata da persone unite 

dall’entusiasmo e dal piacere di lavorare insieme per valorizzare il nostro territorio >> 

<< A nome dei produttori agricoli Coldiretti di Campagna Amica ringrazio 

l’Amministrazione Comunale di Noceto – dichiara la Presidente di Agrimercato 
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Parma Franca Boschi- per averci coinvolti in occasione dell’iniziativa dedicata al 

nocino, tesa a valorizzare questo prodotto tipico locale”.  

“La promozione del territorio con le sue eccellenze alimentari – evidenzia il 

Segretario di Zona Coldiretti Mauro Mangora – è uno dei nostri obiettivi primari, 

che ci trova in piena sintonia con la volontà del Comune di Noceto di dare valore 

all’agricoltura locale e alle sue produzioni.  Per questo siamo orgogliosi di poter dare il 

nostro contributo nello spazio riservatoci dal Comune per allestire il mercato di 

Campagna Amica, dove saremo presenti con i nostri produttori disponibili ad 

accogliere i cittadini consumatori illustrando loro storia e metodi di coltivazione e 

lavorazione dei loro prodotti di stagione e a km zero”. 

  

Nocino, fra leggende e tradizioni…. 

Ogni luogo ha una sua identità precisa, spesso costruita fra leggenda e tradizione, 
usanze, vicende e costumi, quell’essenza assolutamente unica sulla quale si 
innestano la sua storia ed il suo sviluppo. 
E’ certamente il nocino – infuso alcolico di noci acerbe – il prodotto tipico che più di 
ogni altro caratterizza Noceto. 
Le origini di questo liquore dal gusto così particolare sembrano essere diverse. 
Alcune tradizioni lo fanno risalire al 55 A.C. all’epoca dei Romani che in questa 
terra apprezzarono ed impararono a produrre una bevanda a base di noci. 
Nel 187 A.C., dopo che Mario Emilio Lepido tracciò la via Emilia, le popolazioni 
insediatesi sulla sponda sinistra del Taro, come si tramanda, scoprirono e diedero 
il nome “Noxetum” ad un luogo dove abbondavano le piante di noci. 
Per questo gli abitanti iniziarono a produrre il nocino e la leggenda dice che la 
ricetta prevedesse delle regole precise a cui attenersi: 
“...una mano femmminile, a piedi scalzi, dovrebbe raccogliere le noci nella notte di 
San Giovanni; il frutto poi dovrebbe essere tagliato con una lama di noce e non di 
ferro...”. 
Altre fonti sostengono che fu ideato e prodotto dentro le mura della Rocca quando 
un soldato di ventura alle dipendenze dei Signori di Noceto consigliò il prezioso 
infuso ad un cavaliere desideroso di conquistare il cuore di una nobile dama e si 
dice che abbia funzionato.  
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E’ inoltre probabile che nell’antichità questa bevanda a base di mallo sia sorta per 
curare qualche malattia o disfunzione, e che poi il suo sapore sia piaciuto al punto 
da essere destinato ad altro uso.  
Se volete preparare un buon Nocino scegliete, quale periodo migliore la seconda 
metà di giugno, quando il mallo è ancora molto tenero e sugoso. 
La tradizione popolare vuole che la data ideale di raccolta cada esattamente il 23 
giugno, durante la "Notte di San Giovanni" o comunque in una data attorno al 
solstizio d’estate, una sorta di momento magico in cui le erbe officinali - e perfino 
quelle utilizzate per incantesimi e sortilegi - sarebbero al meglio delle loro 
potenzialità. C'erano perfino antichi rituali e interdizioni, come quello di non 
utilizzare per la raccolta attrezzi di ferro o metallo, perché avrebbero intaccato le 
proprietà delle piante (e infatti i druidi celtici coglievano il vischio con una piccola 
falce d'oro). 
Arrivando poi a giorni nostri, è stato un gruppo di commercianti a Noceto a fare da 
precursore della produzione del Nocino a livello artigianale. Da qui l'idea di 
promuovere in onore del prodotto un concorso dapprima nazionale ed ora 
internazionale organizzato dall'Associazione “Incontriamoci in paese” e 
dall'Amministrazione comunale.  
Dieci sono i nocini che, su un totale che ogni anno oscilla fra i centoventi e 
centosessanta campioni, sono ammessi alla finale e giudicati durante una 
manifestazione che ogni anno viene organizzata l'ultima domenica di settembre.  
In questa occasione hanno luogo il gran finale del Concorso e le premiazioni,  
nell'ambito di un appuntamento che si svolge nel Centro storico ad ingresso 
gratuito. Nell'anno 2000 è stata avviata la produzione del “Nocino di Noceto” che si 
avvale esclusivamente di noci raccolte in territorio nocetano e della ricetta della 
famiglia Cotti, nocetana da oltre 400 anni.  
Il marchio “Nocino di Noceto” è stato registrato e riconosciuto dalla Regione Emilia 
Romagna come prodotto tradizionale dall’ 
Parallelamente al concorso del Nocino si organizza il Concorso della Miglior Torta, 
un dolce sempre e rigorosamente alle noci.  
Il Nocino ha ottenuto il marchio De.C.O. nel 2019 

 


